uppen
T ~——

Kire Kgttrane

mit Gemusestreifen und frischen Kréautern 4,70
é@bﬁfkﬂéﬁ/ﬁ/

in klarer Kraftbriihe 5,20
ankwdbwhﬁ CAMaudiaschen

in klarer Kraftbriihe 5,20

an Klare %fﬁéﬂf&ﬂlppﬁ 5,80

Cﬁmﬂﬁﬂdl’ﬁm&fll/) c
mit in Olivendl gebratenen Brotwiirfeln 5,80
%krmﬁzfckﬁ Qbolianta
4/7/8 mit Zitrone, Sahnehaube und Toast 6,50

“'\_/



orspeisen und Qﬁalate

M Kleiner gemischter dihﬁﬁ//ﬁl’ 5,50

M Gebratene -;Q—ll[ﬁﬂf[l’ﬁl' en

auf Blattsalat, dazu Toast 7,50

8/M ﬁ;/[fé’kg @Z[Zkﬁ/)/[ﬁ

mit Krautercreme gefillt und
Kase Uberbacken, angerichtet auf
Blattsalat, dazu Toast 7,50

am @1’5 tolle CMischung

geflllite Pilzkdpfe und gebratene Putenstreifen
auf Blattsalat mit Preiselbeeren und Toast 7,50



4/8

4/8

SM

6/M

@fﬁlﬁ?ﬁlﬁ’[ﬁ ChMozzarellasticks

auf Salatbett

@mﬂﬁﬂfdw mit Odchafskise,

Basilikum und frischen Zwiebeln

@mﬂm— A ozzardlle QPdalar

mit Basilikum, schwarzen Oliven und Toast

§d7pdd€lb vom Rind

auf franzdsischem Senfdressing, bestreut
mit Parmesan, dazu Baguette

giﬂlmbﬂ&mkﬁzbm

in Honig gebraten, auf Blattsalaten mit
verschiedenen Friichten und
Johannisbeer-Rahmdressing

5,50

7,50

7,50

10,80

12,90



M/78

@I’ﬁf ICitmchenbrustfilets

in Chilimarinade am @mﬁwxng?
an Blattsalat und wirzigem Dipp

gebackene §kl[lfdkﬁ[5ﬂ

mit Késecreme gefiillt und exotischem Dipp (4 Stiick)

Q%ff/?ﬁlfﬁﬂ/)[ﬂ[ﬁ fir 2 Rersonen.

4 Hahnchenbrustfilets in Chilimarinade am Bambusspiel}

4 Chilischoten
2 Mozzarellasticks
Salatbeilage und Knoblauchbaguette

Fur 1 Person

oder stellen Sie selbst zusammen !

1 Hahnchenbrustfilet in Chilimarinade am Bambusspiel3
1 Mozzarellastick

1 Chilischote

1 Knoblauchbaguette

%]’Z/?ﬁif&% mit Kase Uberbacken,

Zitrone und Toast

9,90

6,50

23,50

14,00

3,00
1,50
1,50
2,50

7,10



Portion %ﬁlﬂlﬂﬁf

mit Ketchup / Mayo 5,90

Portion ijz'sz‘@r gﬁ/ﬂ/ﬂﬁf

mit Ketchup / Mayo 6,90

Portion @@fﬂmﬂ'ﬁ- @Zdﬁﬁfﬁkﬁd[lm

mit Kartoffelquark 7,90

Portion gﬁ[a‘lﬁ dazp crs

mit Kartoffelquark 7,90



1/4

@leﬂpﬁpﬁyﬁn

Scheiben von der @ﬂbﬂ'ﬂﬁ-@ﬂ[ﬂﬂbfﬂfl

rosa gebraten auf Sahnewirsing, dazu Gnocchi

Scheiben von der C%m’bm’lﬁ-&ﬂ[ﬁﬂbﬂﬁ[

rosa gebraten an Johannisbeerjus
Pfirsichfacher und Herzoginkartoffeln

%&hwzﬁwp@? mit Ghampignons

dazu Rosmarin-Kartoffeln
und Tomaten-Balsamico-Sauce

%&hwgzﬁﬁiﬂdf‘ﬁwfﬁd/ﬁ il @?’drz/%w/l

und Kase Uberbacken, dazu Kroketten

%&hwgzﬂﬁrﬂdkﬁﬁflﬁdk in " Rarmesan-ilille

an Tomaten-Basilikum-Sauce, Mandelbroccoli
und Bandnudeln

Edﬂfﬁf[ﬁf QScweneschnitzel

mit Pommes Frites und Salatgarnitur

18,50

18,50

14,50

15,10

14,80

12,80



1/8E

1/8

718

M/SE

M/SE

@Hiﬁﬁf[ﬁdk in Odenfituille,

Sauce Hollandaise, dazu frisches Méhrengemiuise
und Mandelreis

%Hiﬁﬂg’ﬁfdkﬂﬁwﬁlfﬁf in wirziger

Champignonrahmsauce und Spatzle

zllfﬁﬂffl’ﬁl' on in Gurysauce

garniert mit warmen Friichten und Mandelreis

éwzﬁr/ﬂ CSHleisch

Rinderfilet- und Putenstreifen
herzhaft gebraten und mit Kase tberbacken,
dazu zwei leckere Tunken und Knoblauchbaguette

@Zﬁﬂ[ﬁf@&lﬂg’ﬁ mit Semmelbutter Gberzogenem

Blumenkohl und Petersilienkartoffeln

anwrbmfm NDidhsischer Ant”

mit Rotkraut, Apfelspalten und Knédelscheiben

@Zﬁﬁ[ﬂﬁ’ﬁllhﬂ[ﬁ

mit Rotkraut und Kl6Ren

14,20

14,20

14,20

14,80

15,00

16,90

16,90



M/SE

M,SE

M,SE

@ﬁhbl’d[ﬁﬂ mit frischen Champignons

in Rotweinsauce, garniert mit warmer
Preiselbeerbirne, dazu Rosenkohl
und Herzoginkartoffeln 17,90

zarte éd‘lﬂ/ﬂkd%’ﬁ mit Bohnen

und Rosmarin-Kartoffelspalten 18,50

&ﬂ[ﬂﬁ/ﬁ‘ﬂl/ﬁ

mit Apfelrotkohl und Kartoffelklof3en 18,90

y&zﬂfﬁbﬂlf[ mit Apfelrotkohl

und Kartoffelkl6Ren 27,00



%deln & 6>o

sowie Vegetarisches

@%&lﬁg&" C?‘(Ztafﬁév nne

SA Bandnudeln mit Putenstreifen, Mais, Paprika und Chili 10,90

@Wﬁ[lﬂlﬁfﬂ/ﬂ mil frischen G hampignons,

E Zwiebeln und Krautern in Butter geschwenkt 9,90

@g/fm’m’ Dlack in ODekisauce

geschwenkt in stiBer Chilisauce mit Paprika- und Maisgemiise 11,00

\ Cdg]fdﬂm’ Dlack mit @lﬁfﬁﬁg‘dﬂ?ﬁ[ﬁﬂ in Sektsauce 14,50

v Qg/ﬁd_qh&’[[[ a lr Gurbonara 9,50

mit Schinken, Sahne und Ei



& ﬂﬁ&&'ﬁl'in Tomaten - Kasesauce an Salatgarnitur

Bunter &6’/%&25’6[6’//61’

1E mit Kroketten und Sauce Hollandaise

@me/gzz

mit Gemuise und Sauce Hollandaise gefillt,
1 4E dazu Champignonrahmsauce

@dﬂﬁmffﬂkﬂﬂdf

4 mit Champignonrahmsauce und Salatgarnitur

dihwdhfo’hﬁ CAMaultaschen

E résch gebraten in Rihrei auf Salat

. o %’6‘ bei CMuttern”

Kartoffeln mit Krautercreme und Zwiebel
8,90

9,50

11,20

11,20

11,00

10,50



1M

@@'fo’k

yﬁbmlﬁﬁﬁr YCailbut

auf Krabbensahnesauce
mit Gemuse, dazu Herzoginkartoffeln

yﬁﬁfﬂﬂflﬁlﬁf Kachsfilet

an Weillweinsauce,
dazu Tomaten-Zucchinigemise
und Mandelreis

yﬁbfﬂﬁﬂﬁf Kachsfilet

an Bandnudeln und Bohnengemiise,
mit Birne garniert

yﬁddﬁf/ﬁyfﬂ Canderstiicke

an Dillsahnesauce dazu Mandelbroccoli

und Schwenkkartoffeln

édﬂﬁ[ﬁﬁ]ﬁ[ in Zitronenbutter gebraten,

dazu Schwarzwurzelgemuse und
Petersilienkartoffeln

17,90

20,50

20,50

17,90

17,90



1/4/8IM

1,M,E

1,M,E

1LME

asserls

anmmgrgmﬁ

Mischung von Ananas, Sekt
und Vanilleeis, im Sektglas serviert

@l@my‘ﬂiﬂddklﬁf Cz’mmzm- s

(ohne Alkohol)

und frischer Sahne

C%ammﬂbﬁakﬂr

Zwei Kugeln Vanilleeis, Bananenscheiben,
Schokoladensauce und frischer Sahne

éﬁb/’d- @6&/[&1’

Zwei Kugeln Vanilleeis mit
heiRer Schokoladensauce und frischer Sahne

Zwei Kugeln Vanilleeis

mit hﬁﬂfﬁﬂ Cyl@'lﬂbﬁﬁi’ﬁﬂ und Sahne
@im&ﬂbﬂcﬁﬂr

Zwei Kugeln Vanilleeis mit Birnenscheiben,
Schokoladensauce und frischer Sahne

7,00

8,50

7,60

7,60

7,60

7,60



M,E

1ME

1ME

6/7,M,E

In feiner Vanillesauce

tiberbackene C%amm

mit einer Kugel Vanilleeis

Aﬂ%fﬁﬂdbﬁdkﬂr

Amarenakirschen mit je einer Kugel
Schokoladen- und Vanilleeis,
dazu frische Sahne

er @(hfﬂ}%ﬁr

Zwei Kugeln Vanilleeis Uberzogen
mit Eierlikér und frischer Sahne

@bedM

mit einer Kugel Pfirsich-Maracuja-Joghurteis
und frischer Sahne

Portion Qﬁdz/dgmﬁw

Mochten Sie nur @lf geniel3en, dann kommen Sie

bitte zur @)K[h&“}%&i es gibt tolle Sorten

9,50

7,60

8,60

7,00

2,00

2,50



C%ﬂﬁﬁﬂl{ﬁl’ﬁ Qg@ﬁfpﬁzrm

kleine Nascherei

@(/{mﬂ/dmagﬂmﬂé

mit flussigem Kern,
kleiner Vanilleeiskugel und Sahne 7,00

%wfﬁ - Rttt - Kugel

von der Tonkabohne
im Himbeerleder 7,80

631@’/715 @ﬂ?/ﬁ’ﬁ

mit Marc de Champagne Triffeleis
und frischer Sahne 9,50



	Feurige Nudelpfanne

