uppen
T ~——

Kire Kgttrane

mit Gemusestreifen und frischen Kréautern 4,70
é@bﬁfkﬂéﬁ/ﬁ/

in klarer Kraftbriihe 5,50
ankwdbwhﬁ CAMaudiaschen

in klarer Kraftbriihe 5,50

w  Klare %&@z@yppﬁ 6,00

Cﬁmﬂﬁﬂdl’ﬁm&fll/) c
mit in Olivendl gebratenen Brotwiirfeln 6,00
%krmﬁzfckﬁ Qbolianta
4/7/8 mit Zitrone, Sahnehaube und Toast 6,50

“'\_/



orspeisen und Qﬁalate

M Kleiner gemischter dihﬁﬁ//ﬁl’ 5,50

M Gebratene -;Q—ll[ﬁﬂf[l’ﬁl' en

auf Blattsalat, dazu Toast 8,50

8/M ﬁ;/[fé’kg @Z[Zkﬁ/)/[ﬁ

mit Krautercreme gefillt und
Kase Uberbacken, angerichtet auf
Blattsalat, dazu Toast 8,50

am @1’5 tolle CMischung

geflllite Pilzkdpfe und gebratene Putenstreifen
auf Blattsalat mit Preiselbeeren und Toast 8,50



4/8

4/8

S/M

6/M

@fﬁlﬁ?ﬁlﬁ’[ﬁ ChMozzarellasticks

auf Salatbett

(Zj;ﬂmz‘m%hi mit Qbchafskise

Basilikum und frischen Zwiebeln

@mﬂc’ﬂ- CAozzardlla QDalar

mit Basilikum, schwarzen Oliven und Toast

6> mpdaczb vom Rind

auf franzdsischem Senfdressing, bestreut
mit Parmesan, dazu Baguette

gizﬂ[ﬁﬂbﬂﬁ[fdkﬂbﬁﬂ

in Honig gebraten, auf Blattsalaten mit
verschiedenen Frichten und
Johannisbeer-Rahmdressing

6,50

7,50

7,50

12,80

12,90



M/78

d@mz’ @ejhw/fmb/wﬁ%zf

in Chilimarinade am @Mb&(ﬂp]@g
mit Blattsalat und wirzigem Dipp 11,90

gebackene @hl[lf&kﬁ[ﬁﬁ

mit Kadsecreme gefllt und exotischem Dipp (4 Stlick) 6,50

Q%mpﬂfmph[z‘ﬁ fir 7 Dsrson

2 Hahnchenbrustfilets in Chilimarinade am Bambusspiel3
2 Chilischoten
1 Mozzarellasticks
Salatbeilage und Knoblauchbaguette 14,00

oder stellen Sie selbst zusammen !

1 Hahnchenbrustfilet in Chilimarinade am Bambusspiel 3,00
1 Mozzarellastick 1,50
1 Chilischote 1,50
1 Knoblauchbaguette 2,50

@@da%ﬂﬂ CGemuisestioks s suick vegan)

mit Krauterquark auf Blattsalat 8,90

%]’5]7{%”&% mit Kase tiberbacken,

dazu Zitrone und Toast 7,90



Portion gﬁlﬂlﬂﬁf

mit Ketchup / Mayo 4,50

Portion CW[@I’ Eﬁlﬂlﬂﬁf

mit Ketchup / Mayo 5,90

Portion @ﬁﬂﬂm’lﬁ- @Zdﬂﬁjﬂ?ﬁdllﬁﬂ

mit Kartoffelquark 5,90



1/4

@lgﬂpﬁpﬁﬁm

Scheiben von der @ﬂbﬂﬁﬁ-&ﬂ[ﬁﬂbfﬂfl

rosa gebraten auf Sahnewirsing, dazu Gnocchi

Scheiben von der @dfbﬂﬁﬁ-&ﬂ[ﬁﬂbfw’[

rosa gebraten an Johannisbeerjus,
mit Pfirsichfacher und Herzoginkartoffeln

%&MWM@’/}@? mit Ghampigrons

dazu Rosmarinkartoffeln
und Tomaten-Balsamico-Sauce

%Jk%]ﬂﬁﬂ?&kﬁﬂf[ﬁdk mil CWWQ/%EU/I

und Kase Uberbacken, dazu Kroketten

Qgchwzhﬁw/fﬁm‘m/f in " Rarmesan-ilille

an Tomaten-Basilikum-Sauce mit Mandelbroccoli
und Bandnudeln

gammﬁf QSchmweineschnitzel

mit Pommes Frites und Salatgarnitur

18,50

18,50

17,90

16,50

16,50

14,80



1/8E

1/8

718

M/SE

M/SE

‘Ellfﬁﬂffﬁd/% in Odenfituille,

mit Sauce Hollandaise, dazu frisches Méhrengemiise
und Mandelreis

gﬂfﬁﬂg‘ﬁfdbﬂﬁ%ﬁ/fﬁf in wiirziger

Champignonrahmsauce und Spéatzle mit Semmelbutter

zwﬁmfrﬁi en @uﬂyfdwﬁ

garniert mit warmen Friichten und Mandelreis

éwgzgr/ﬁ CSHleisch

Rinderfilet- und Putenstreifen
herzhaft gebraten und mit Kase tberbacken,
dazu zwei leckere Tunken und Knoblauchbaguette

@Zﬁﬂ[ﬂi’gyﬂf&" mit Semmelbutter Uberzogenem

Blumenkohl und Petersilienkartoffeln

anwrbmz‘ﬁn Nidhsischer A’

mit Rotkraut, Apfelspalten und Knédelscheiben

@lﬁdﬁﬂ’ﬁllhﬂ/ﬁ

mit Rotkraut und Kl6Ren

15,20

15,20

15,20

16,20

15,90

17,90

18,90



M/SE

M,SE

M,SE

@6hbfﬂﬂﬁ mit frischen Champignons

in Rotweinsauce, garniert mit warmer
Preiselbeerbirne, dazu Rosenkohl
und Herzoginkartoffeln 18,90

zarte éd‘ﬂﬁﬂhﬂﬁ mit Bohnen

und Rosmarin-Kartoffelspalten 18,90

@ﬂlﬂﬂ/ﬁw/ﬂ

mit Apfelrotkohl und Kartoffelklél3en 19,90

&Mﬂbﬂb’f mit Apfelrotkohl

und Kartoffelkl6Ren 27,00



%deln & 6>o

sowie Vegetarisches

@%&lﬁg&" C?‘(Ztafﬁév nne

SA Bandnudeln mit Putenstreifen, Mais, Paprika und Chili

@Wﬁ[lﬂlﬁfﬂ/ﬂ mil frischen G hampignons,

E Zwiebeln und Krautern in Butter geschwenkt

e C%&Mﬂ[lﬂlﬂ[ﬁ/ﬂ a lr Gurbonara

mit Schinken, Sahne und Ei

@g]z’m’m’ Dlack in Qbekisauce

mit Paprika- und Maisgemuse geschwenkt in sti3er Chilisauce

, @g[zﬂim’ Dleack mit (Riesengermelen

in Sektsauce

11,90

10,90

11,90

11,00

14,50



y ﬂﬁé’é’ﬁl'in Tomaten - Késesauce an Salatgarnitur 10,50

Bunter yﬁmd%[ﬁ//&“‘l’

1E mit Kroketten und Sauce Hollandaise 12,50

@mﬁleﬁ

mit Gemuise und Sauce Hollandaise gefillt,
1/ 4E dazu Champignonrahmsauce 12,50

C%dllﬂl’ﬂflﬂﬁf[ddk

4E mit Champignonrahmsauce und Salatgarnitur 12,50
Qgc}zwjbwhﬁ CMaultaschen
E résch gebraten in Rihrei auf Salat 12,50

v o, %’5 bei CMuttern”

Kartoffeln mit Krautercreme und Zwiebel 10,50



teak Qgpezial

Rind aus Argentinien

Cyﬁlﬁflﬂd[f

fein marmoriert, herzhaft
200g 22,50 € oder 2509 24,50 €

@umpf[m/f

mit typischem Fettrand, kraftig im Geschmack
200g 27,50 € oder 2509 29,50 €

Standard = medium

Beilagen: Pommes, Twister Pommes,
Ofenkartoffel mit Krautercreme
oder Knoblauchbaguette

und
GrillgemUse oder knackiger Blattsalat

Krauterbutter 1 €

Samtliche Gramm-Angaben beziehen sich auf das Rohgewicht



ur unsere

kleinen aste

Portion Qﬁ/ﬂ/ﬂﬁf @€7'1‘ﬁf mit Ketchup 3,50

@l@bﬁdhﬁnﬁuggﬁr

mit Pommes Frites und Ketchup 5,50
Qﬁé’kﬂf[&f] mit Pommes Frites und Ketchup 5,50
y&m&yﬁﬂﬁbdkﬁﬂ gebacken, mit Krauterquark 5,50

und Herzoginkartoffeln

C%awfmm/ﬁ/ﬂ

mit Tomatensauce und Reibekéase 5,50

C.\/(/ﬂlakrﬁif oder @ rigkbrei

mit Zucker und Zimt, dazu zerlassene Butter 5,50

@mn%,%ﬁu/c}zﬁn

n ﬁ(
- mit Apfelmus und Zucker 5,50



1M

@@'fo’k

yﬁbmlﬁﬁﬁr YCuilbut

auf Dillsahnesauce
mit Gemuse, dazu Herzoginkartoffeln

yﬁﬁfﬂﬂflﬁlﬁf Kachsfilet

an Weil3weinsauce,
dazu Broccoligemise
und Mandelreis

yﬁbfﬂﬁﬂﬁf Kachsfilet

an Bandnudeln und Bohnengemiise,
mit Birne garniert

yﬁd@ﬂ/yfﬂf Kap-Qdcchechtfilet

an Dillsahnesauce dazu Mandelbroccoli

und Petersilienkartoffeln

@(d]} QSeehechfiiet

in Zitronenbutter gebraten,
dazu Schwarzwurzelgemise
und Petersilienkartoffeln

18,90

21,50

21,50

18,90

18,90



asserils

C%ﬁf@ﬂﬁfﬁl’ﬁ 05@579555/7

kleine Nascherei

O([dﬁﬁ[ﬁ/ﬂﬁﬂg‘difﬁlﬂé

mit fllissigem Kern,
kleiner Vanilleeiskugel und Sahne 5,50

%M?fﬂ - @dﬁﬁ?’l - Kugel

von der Tonkabohne
im Himbeerleder 6,50

6>rém5 @ﬂ?/ﬂ’ﬂ

mit Vanilleeis
und frischer Sahne 7,50

@(m’yﬁrfckmm’rﬁn mit Vanilleeis 7,50

6/7,M,E



1/4/8IM

1,M,E

1,M,E

1ME

asserls

anmmgrgmﬁ

Mischung von Ananas, Sekt
und Vanilleeis, im Sektglas serviert

@l@my‘ﬂiﬂddklﬁf Cz’mmzm- s

(ohne Alkohol)

und frischer Sahne

C%ammﬂbﬁakﬂr

Zwei Kugeln Vanilleeis, Bananenscheiben,
Schokoladensauce und frischer Sahne

éﬁb/’d- @6&/[&1’

Zwei Kugeln Vanilleeis mit
heiRer Schokoladensauce und frischer Sahne

Zwei Kugeln Vanilleeis

mit k@fﬁn Cyl@'lﬂbﬁﬁl’ﬁﬁ und Sahne

@Wmﬁwﬁm

Zwei Kugeln Vanilleeis mit Birnenscheiben,
Schokoladensauce und frischer Sahne

5,00

6,50

5,60

5,60

5,60

5,60



ME In feiner Vanillesauce

tiberbackene 684774715

mit einer Kugel Vanilleeis 8,50

Aimrﬁﬂdbﬁahﬁr

Amarenakirschen mit je einer Kugel
IME Schokoladen- und Vanilleeis,
dazu frische Sahne 5,60

er @(&m}%ﬁr

ime  Zwei Kugeln Vanilleeis Uiberzogen
mit Eierlikdr und frischer Sahne 6,60

@bflfd/a‘[

ezme  Mit einer Kugel Joghurt-Himbeer-Eis
und frischer Sahne 5,00

y Portion %&khﬁdhﬂﬂ 1,00

Mochten Sie nur @lf geniel3en, dann kommen Sie

bitte zur @)K[h&“}%&i es gibt tolle Sorten 1,50



G | Glutenhaltiges Getreide
K |Krebstiere 1 | Farbstoff
E |Eier 2 | Konservierungsstoff
F | Fisch 3 | Antioxidationsmittel
Er | Erdnlsse 4 | Geschmacksverstarker
So | Soja 5 | geschwefelt
M | Milch 6 | gewachst (nur bei Frischobst)
Sa | Schalenfriichte 7 | Phosphat
Se | Sellerie 8 | SUBungsmitteln
S |Senf
Lu | Lupine

Weichtiere

su|s

Schwefeldioxid




	Feurige Nudelpfanne
	Milchreis oder Grießbrei

