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Suppen

/\_/

Klare Kraftbriihe

mit Gemdiisestreifen und frischen Krautern

Leberknédel

in klarer Kraftbriihe

Schwéibische Maultaschen

in klarer Kraftbriihe

Klare Waldpilzsuppe

Tomatencremesuppe

mit in Olivenol gebratenen Brotwiirfeln

Ukrainische Soljanka

mit Zitrone, Sahnehaube und Toast

4,70

5,20

5,20

5,80

5,80

6,50



Vorspeisen undSalate

y Kleiner gemischter Salatte”er 5,50

M Gebratene P utenstreifen

auf Blattsalat, dazu Toast 7,50

Frische Pilzkopfe

mit Krautercreme gefillt und
Kase Uberbacken, angerichtet auf
Blattsalat, dazu Toast 7,50

Die tolle Mischung

geflllte Pilzkdpfe und gebratene Putenstreifen
auf Blattsalat mit Preiselbeeren und Toast 7,50
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Drei frittierte Mozzarellasticks

auf Salatbett

Tomatensalat mit Schafskase,

Basilikum und frischen Zwiebeln

Tomaten-MozzareIIa-SaIat

mit Basilikum, schwarzen Oliven und Toast

Carpaccio vom Rind

auf franzdsischem Senfdressing, bestreut
mit Parmesan, dazu Baguette

Entenbrustscheiben

in Honig gebraten, auf Blattsalaten mit
verschiedenen Friichten und
Johannisbeer-Rahmdressing

5,50

7,50

7,50

10,80

12,90



Drei Hahnchenbrustfilets
wrs  in Chilimarinade am BambUSSpieB

an Blattsalat und wirzigem Dipp 9,90

gebackene C hilischoten

mit Késecreme gefiillt und exotischem Dipp (4 Stiick) 6,50

Vorspeisenplatte far 1 Personen:

2 Hahnchenbrustfilets in Chilimarinade am Bambusspiel3
2 Chilischoten
1 Mozzarellasticks
Salatbeilage und Knoblauchbaguette 14,00

oder stellen Sie selbst zusammen !

1 Hahnchenbrustfilet in Chilimarinade am Bambusspiel3 3,00
1 Mozzarellastick 1,50
1 Chilischote 1,50
1 Knoblauchbaguette 2,50

Gebackene Gemusesticks s stick vegan)

mit Krauterquark auf Blattsalat 8,90

M WUrZﬂeiSCh mit Kase tiberbacken,

Zitrone und Toast 7,10



Portion PommeS
mit Ketchup / Mayo 5,90

Portion TWiSter POmmeS
mit Ketchup / Mayo 6,90

Portion Rosmarin- Kartoffelspalten
mit Kartoffelquark 7,90

Portion Potato Dippers

mit Kartoffelquark 7,90






1/4

H auptspeisen

Scheiben von der Barbarie-Entenbrust

rosa gebraten auf Sahnewirsing, dazu Gnocchi 18,50

Scheiben von der Bal‘barie-EnteanUS’[

rosa gebraten an Johannisbeerjus
Pfirsichfacher und Herzoginkartoffeln 18,50

SchweinespieB mit Champignons

dazu Rosmarin-Kartoffeln
und Tomaten-Balsamico-Sauce 14,50

Schweinerijckensteak mit Wurzfleisch

und Kase Uberbacken, dazu Kroketten 15,10

SchweinerUckensteak
In Parmesan-Eihtlle

an Tomaten-Basilikum-Sauce, Mandelbroccoli
und Bandnudeln 14,80

Paniertes Schweineschnitzel

mit Pommes Frites und Salatgarnitur 12,80
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M/SE

M/SE

Putensteak In Senf-Eihtlle,

Sauce Hollandaise, dazu frisches Méhrengemuise
und Mandelreis

Putengeschnetzeltes in wiirziger

Champignonrahmsauce und Spatzle

P utenstreifen in Currysauce

garniert mit warmen Friichten und Mandelreis

Zweierlei Fleisch

Rinderfilet- und Putenstreifen
herzhaft gebraten und mit Kase tberbacken,
dazu zwei leckere Tunken und Knoblauchbaguette

R | n d erzun ge mit Semmelbutter iberzogenem

Blumenkohl und Petersilienkartoffeln

Sauerbraten ~Sachsischer Art"

mit Rotkraut, Apfelspalten und Knddelscheiben

Rinderroulade

mit Rotkraut und Kl6Ren

14,20

14,20

14,20

14,80

15,00

16,90

16,90



M/SE

M,SE

M,SE

R e h b I‘a'[e N mit frischen Champignons

in Rotweinsauce, garniert mit warmer
Preiselbeerbirne, dazu Rosenkohl
und Herzoginkartoffeln 17,90

zarte Lam m h AXE€ mit Bohnen

und Rosmarin-Kartoffelspalten 18,50

Entenkeule

mit Apfelrotkohl und Kartoffelklol3en 18,90

G énseerSt mit Apfelrotkohl

und Kartoffelkl63en 27,00



1M

Fisch

Gebratener Heilbutt

auf Krabbensahnesauce
mit Gemuse, dazu Herzoginkartoffeln 17,90

GedUnstetes Lachsfilet

an WeilRweinsauce,
dazu Tomaten-Zucchinigemuse
und Mandelreis 20,50

Gebratenes Lachsfilet

an Bandnudeln und Bohnengemiise,
mit Birne garniert 20,50

Gedémpftes Kap-Seehechtfilet

an Dillsahnesauce dazu Mandelbroccoli
und Petersilienkartoffeln 17,90

Kap-SeehechtfiIet

in Zitronenbutter gebraten,
dazu Schwarzwurzelgemiise
und Petersilienkartoffeln 17,90



asserls

C%ﬁfﬁﬂﬁ[ﬁl’ﬁ ley'ﬁrpﬁzkﬁn

kleine Nascherei

@([mafﬂ/ﬂﬁagaﬂazﬂé

mit fliissigem Kern,
kleiner Vanilleeiskugel und Sahne

%wfﬁ - Rt - Kugel

von der Tonkabohne
im Himbeerleder

6%5‘/115 C%rziléﬁ
mit Vanilleeis
und frischer Sahne

@(aﬁﬁl’fdﬁﬂ%ffﬁﬂ mit Vanilleeis

5,00

5,80

7,50

7,50



HME
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asserils

Qgﬁmnwrgmﬁ

Hisohung von Ananas, Okt
und Vanilleeis, im Obekiglas sorviert

@lemgﬁmmh[ﬂf (Zj'l’mﬂl'ﬂ# s

(0hne Abkohal)
und frischer Obatne

@ﬁﬂdﬂﬂﬂbﬁcflﬁl’

Eower Kugeln anilleeis SBananenscheiben,
Qbdhokoladensauce und frisoher Qdatme

éﬁbfﬁ'— C%ﬁd/iﬁl’

Gt Kugelr Vianilloeis mit
heifer Qdchotkoladensauce und frischer Qdatne

Eorei Kugeln Nianillecis

it EIRen Cyl@'mbﬁﬁmn wnd O

@ifﬂﬁﬁbﬁdkﬁl’

Gower Kugeln NPailleeis mit SBirnenscheiben,
Q&chokoladensauce und frisoher Qdatme

500

650
560
560

560
560
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S feiner Pinillesauce

tiberbackene Q%)amm

mit einer Kugel NVonillecis

Amarﬁndbﬂckﬂr

Amarenctirschen mit jio einer Kugel
QBchokoladen und Faomlleess
diazu frische OSdahne

D @(hﬂlkﬁr

Gt Kugeln Nianilleers iiberaogen
mit Literlikor und frischer Qdatme

@bflfdh‘[

mit einer Kugel "Rfrsich-CMaraouiv~Soghurteis
und frischer Obdatme

@(aﬂﬁffdhﬂfﬂrﬂﬂ it il

Rortion Qﬁdﬁ/ﬂg‘fdkﬂﬁ

Chtdohten Obie nur @U gonighon, dann kommen Odie

bitte zur @LU [h@%‘é as gibl tolle Odorten

8§50

660

560

1,00

150



Ur UNscre

kleinen dste

Rortion %ﬁlﬂlﬂﬁf @Cl‘/[‘fﬁf mit Ketohup

@l@kmkmﬁuggm

mit " Rommes ~strites und Kelchup

%ﬂkﬂ 7, Zgé’/ mit "Rommes ~strites und Kelchup

yﬁmwﬂffdbﬂ}lﬁﬂ gebacken, mit Kriutorguark s00
und SFCorzoginkartoffeh

@aﬁafﬂwf@/ﬂ

mit Comatensauce und (Reibekise

d/ﬂlchrﬁz'f ader &r@@r@z’

it Gucker und Eimi, dazu zerlassene SButter  ¥90

@mﬂ%@u/&hﬁﬂ

1 N A()
L‘ —~ — ) mit Apfelmus und Eucker

380

§80

550

%50

490



	Milchreis oder Grießbrei

